
- Automne 2023 -
Hors d’œuvre de poisson et de crustacés

 TATAKI DE THON, SALADE TIÈDE DE SHIITAKE, SAUCE PONZU  TATAKI DE THON, SALADE TIÈDE DE SHIITAKE, SAUCE PONZU 
(1-4-6-9-11)(1-4-6-9-11)  

EUROEURO 24,00 24,00

OMBLE MARINÉ AUX AGRUMES CANNERO, RADICCHIO, CHÈVRE ET POMME OMBLE MARINÉ AUX AGRUMES CANNERO, RADICCHIO, CHÈVRE ET POMME 
(4-7)(4-7)

EUROEURO  25,0025,00

*CREVETTES DORÉES AU BACON OSSOLA, POTIRON ET CHÂTAIGNES*CREVETTES DORÉES AU BACON OSSOLA, POTIRON ET CHÂTAIGNES
(2-7-9)(2-7-9)

EUROEURO  25,0025,00

Hors d’œuvre Italiennes

JAMBON SAN DANIELE, MOZZARELLA DE BUFFLONNE, TOMATES ET OLIVESJAMBON SAN DANIELE, MOZZARELLA DE BUFFLONNE, TOMATES ET OLIVES  
(1-7)(1-7)

EUROEURO  24,0024,00

   TERRINE DE FOIE DE CANARD MARINÉ AVEC MOSCATO, MOUTARDE  TERRINE DE FOIE DE CANARD MARINÉ AVEC MOSCATO, MOUTARDE 

AUX POIRES ET BRIOCHES POÊLÉES AUX POIRES ET BRIOCHES POÊLÉES 
(1-3-7-8-10-12)(1-3-7-8-10-12)

EUROEURO  24,0024,00

TARTARE DE BŒUF PIÉMONTAIS, SEL FUMÉ, TRUFFE NOIRE, SALADE DE CÈPES À L’HUILE,TARTARE DE BŒUF PIÉMONTAIS, SEL FUMÉ, TRUFFE NOIRE, SALADE DE CÈPES À L’HUILE,

CHIPS DE FOCACCIA AUX OIGNONSCHIPS DE FOCACCIA AUX OIGNONS  
(1-7-9-12)(1-7-9-12)

EUROEURO  24,0024,00

*Congelé*Congelé

Service et taxes inclusService et taxes inclus


