
- Printemps 2024 -
Plats de viande

FILET DE VEAU EN CROÛTE D’ORIGAN, SMOOTHIE MOZZARELLA DE BUFFLONNE ET OLIVES TAGGIASCAFILET DE VEAU EN CROÛTE D’ORIGAN, SMOOTHIE MOZZARELLA DE BUFFLONNE ET OLIVES TAGGIASCA
(1-3-7-9-12) (1-3-7-9-12) 

EUROEURO 25,00 25,00

CHATEAUBRIAND CLASSIQUE ACCOMPAGNÉ DE SAUCE BERNOISE, POMMES DE TERRE FRITESCHATEAUBRIAND CLASSIQUE ACCOMPAGNÉ DE SAUCE BERNOISE, POMMES DE TERRE FRITES
ET LÉGUMES GRILLÉS ET LÉGUMES GRILLÉS 

(3-7-12)(3-7-12)

EUROEURO  62,00 62,00 (2 PORZIONI)(2 PORZIONI)  

FOIE DE VEAU HACHÉ, OIGNON NOIR, SAUGE ET MARSALAFOIE DE VEAU HACHÉ, OIGNON NOIR, SAUGE ET MARSALA
(7-9-12)(7-9-12)

EUROEURO  24,0024,00

MAGRET DE COQUELET FARCI AU FOIE GRAS DE CANARD, RÉDUCTION DE MOSCATO D’ASTIMAGRET DE COQUELET FARCI AU FOIE GRAS DE CANARD, RÉDUCTION DE MOSCATO D’ASTI
 (7-9-12) (7-9-12)

EUROEURO 23,00 23,00

TOURNEDOS DE BŒUF DORÉ FAÇON ROSSINITOURNEDOS DE BŒUF DORÉ FAÇON ROSSINI
(7-9-12)(7-9-12)

EUROEURO 32,00 32,00

*JARRET DE PORC IBÉRIQUE CUIT À BASSE TEMPÉRATURE, RÉDUCTION À LA BIÈRE BLANCHE,*JARRET DE PORC IBÉRIQUE CUIT À BASSE TEMPÉRATURE, RÉDUCTION À LA BIÈRE BLANCHE,

 FLAN DE POLENTA BEURA FLAN DE POLENTA BEURA
 (3-7-9-12) (3-7-9-12)

EUROEURO 23,00 23,00

N.B: TOUS NOS PLATS SANS GARNITURE SERONT SERVIS AVEC POMMES DE TERRE N.B: TOUS NOS PLATS SANS GARNITURE SERONT SERVIS AVEC POMMES DE TERRE 
ET LÉGUMES DE SAISON..ET LÉGUMES DE SAISON..

*Congelé*Congelé

Service et taxes inclusService et taxes inclus


