
 Gebratene Lammkoteletts* mit Rosmarinblüten und Haselnussbrot,
Nebbiolo-Reduktion (1-7-8-9-12)

 Artischocken gefüllte Tortelli, 
Aleccio-Käse-Fondue, Bacon-Mimosa (1-3-7-9)

Ostermenü
Ein kleiner Gruß vom Küchenchef, ein Flûte Prosecco

Zitrusgeräucherter Lachs, Meerrettichmousse, 
Kräuter- und Blüten-Melì-Melò, Pan Brioches(1-3-4-7)

Gebratener Zander*, Gemüse-Amatriciana (4-7-9)

Ostertaubenkuchen-Mousse, 
Schokoladeninfusion „sur del lago“ (1-3-7-8)

oder

Euro 58,00


