
Tortelli farciti di carciofi, fuso di Aleccio, 
mimosa di guanciale (1-3-7-9)

Menù di Pasqua
Piccolo benvenuto dello chef, flûte di prosecco 

Salmone affumicato al legno d’agrumi, mousseline al rafano, 
melì melò d’erbe e fiori, pan brioches (1-3-4-7)

Carrè d’agnello* arrostito ai fiori di rosmarino e 
pane alle nocciole, riduzione di nebbiolo (1-7-8-9-12)

Lucioperca* scottato alla pelle, amatriciana d’ortaggi (4-7-9)

Mousse alla colomba pasquale, 
cioccolato “sur del lago” in infusione (1-3-7-8)

oppure

Euro 58,00


